MENU SAINT-VALENTIN

Cochitail au champagne et ses fewilletés

La Mise en Bouche
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Dua de Saint Jacques et Saint Pievte
Sauce champagne, pressé de pammes de tevee
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Menu complet : 77 euros

Menu plus léger : entrée + choix entre poisson ou viande+fromage+dessert : 62.00 euros

Cocktail au champagne inclus dans les 2 offres —Prix net—service compris



