
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

                         
 

MENU FETES DES MERES 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DIMANCHE 26 MAI 2019 
 

COCKTAIL AU CHAMPAGNE  ET SES FEUILLETES 

* 
mise en bouche 

* 
Foie Gras de Canard au Naturel 

Toasts de légumes et fruits confits 
saladette de mâche 

* 
Filets de Saint Pierre et Turbot 

bouillon d'émulsion de crevettes et homard 
légumes pochés 

* 
Granité  

* 
Filet de Veau farci aux morilles  - origine France 

Asperges de pays 
façon ragoût 

 
* 

fromages de nos provinces 
* 

Méli Mélo Sucré 
Meringue, crème Pistache 

Fraises, et Agrumes 
 

*** 
* 

 
Menu COMPLET :   62 EUROS TTC  avec l’apéritif au champagne 
 
Possibilité d’un menu plus allégé 
Entrée + plat principal (poisson ou viande) + fromage + dessert : 47 euros TTC  
 

Prix Nets 

 

 

 

 

 


